AU menu cette semaine

Du 02 au 08 Mars 2026

Les menus ont été réalisés en
collaboration avec une Diététicienne
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Produits laitiers

Desserts

Lundi
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Mardi Mercredi

Jeudi Vendredi
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Carottes rdpées Salade de riz
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Salade verte Cocos en salade
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Burger Poulet rati
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Couscous Poisson meuniére
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Frites Haricots verts
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Semoule et légumes Butternut

Fromage blanc Camember‘r BIO

Yaourt aux fruits Emmental
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"Créme dessert BIO Fruit de saison | Péatisserie BIO Fruit de saison BIO

Légende des produits :
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migagaegus
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Indication Géographigue Protégée. | I Ornigine France. ;@}Haute Valeur Environnementale.
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ECHE
Issu de la péche durable. Origine Union Européenne.

Issu de l'agriculture biologique._‘%Fait maison. @ Appelation d'Origine Protégée.




